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Herzogstraße 101

26871 Papenburg / Herbrum

Tel. 0 49 62 / 12 96
E-Mail: info@gasthof-schmitz.de
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Besuchen uns bald wieder
Ihre Familie Schmitz

(Stefan, Lena, Nele und Melanie Schmitz)



Herzlich willkommen bei Schmitz

Wir freuen uns, Sie als Gast begrüßen zu dürfen und wünschen uns, dass 
Sie zufrieden sind und sich wohl fühlen.

Sie können unsere leckeren Gerichte in unserem Hause genießen. 
Bestellen Sie Ihr Menü bitte möglichst bis 3 Tage vorher. Rindfleischsuppe 

und Hühnersuppe können Sie jederzeit frisch eingekocht im Glas erwerben. 

Wir bieten unsere Speisen auch zum Mitnehmen an und beliefern Sie auch 
gerne. Lassen Sie sich beraten.

Kennen Sie schon unseren Angebotskalender? Nehmen Sie sich ein 
Exemplar mit oder schauen Sie auf unserer Website vorbei. Dort können 

Sie die neueste Version jederzeit einsehen oder herunterladen.

Wir freuen uns auf jede Weiterempfehlung,  
wünschen viel Vergnügen und guten Appetit. 

Ihre Familie Schmitz

Bitte sichern Sie sich Ihren Platz und melden sich zu Ihrem  
Wunschtermin an.

www.gasthof-schmitz.de 

Alle angegebenen Preise verstehen sich pro Person. Änderungen vorbehalten. Alle Angaben ohne Gewähr.
Die Fotos sind privat oder stehen unter CC0 Creative Commons Lizenz oder sind lizenziert (Clipdealer, Adobe Stock),  

soweit nicht anders beschrieben.
Satz: Verlag Maik Ahrens • Print: onlinedruckerei-ahrens.de





Suppen

121	 Tagessuppe  
(hausgemacht) mit Brot/Brötchen	 5,90 €

122	 Gulaschsuppe  
(hausgemacht) mit Brot/Brötchen	 5,90 €

123	 Tomatensuppe  
(hausgemacht) mit Brot/Brötchen	 5,90 €





Für den kleinen Hunger

141	 Gemischte Brotplatte 
würziger Knochenschinken oder Käse  
oder Wurst auf deftigem Bauernbrot	 8,50 €

142	 Strammer Max 
würziger Knochenschinken aus dem Buchenrauch  
auf deftigem Bauernbrot mit 2 Spiegeleiern	 9,50 €

143	 Hawaiitoast 
kleines Schweineschnitzel mit Ananas  
und pikantem Käse überbacken	 11,00 €

144	 Baguette überbacken 
leckeres Baguette mit frischem Schinken, Tomatenscheiben 
und pikantem Käse überbacken	 12,00 €

145	 Bratwurst mit Brot	 5,50 €

146	 Currywurst mit Brot	 5,50 €

147	 Chicken Picks	 6,50 €

148	 Schweineschnitzel	 5,50 €

149	 Bockwurst mit Brot	 6,00 €

150	 Pommes frites	 3,50 €

151	 Kroketten	 3,50 €

152	 Bratkartoffeln	 5,00 €

153	 Hähnchenschnitzel	 5,00 €

154	 Schnitzel vegan (Gemüseschnitzel)	 5,50 €

301	 Mayonnaise, Ketchup	 1,00 €





Aus der Pfanne

161	 Schweineschnitzel „Jägerart“ 
Waldpilze in Rahmsoße mit Pommes frites	 16,50 €

162	 Schweineschnitzel „Balkanart“ 
Paprika und Zwiebeln in pikanter Soße mit Pommes frites	 16,50 €

163	 Schweineschnitzel „Holzfällerart“ 
mit geschmorten Zwiebeln und Bratkartoffeln	 16,50 €

164	 „Camembert“ 
mit heißen Preiselbeeren und Toastbrot	 9,50 €

165	 Gemüsepfanne nach Art des Hauses - vegan 
mit Pilzen, Zucchini und Möhren	 13,50 €

166	 „Minutensteak“ 
vom Schwein mit ganzen Champignonköpfen,  
geschmorten Zwiebelringen, Kräuterbutter und Kroketten	 17,50 €

167	 „Schweinefilet“ 
in Champignonsahnesoße mit Kroketten  
und buntem Gartensalat	 22,00 €

168	 „Bauernfrühstück“ 
Bratkartoffeln mit Rührei durchzogen, angebratene Mettwurst,  
saure Gurken und 2 Spiegeleier	 13,00 €

169	 „Leberkäs“ 
mit Bratkartoffeln, 2 Scheiben Leberkäse,  
Spiegelei und sauren Gurken	 14,50 €

Auf Wunsch sind alle Gerichte auch mit folgenden Beilagen erhältlich: 
Pommes frites, Kroketten, Bratkartoffeln, Reis, Salzkartoffeln und 
gemischte Salate.

Alle Speisen auch zum Mitnehmen!





Fisch ist gesund

181	 „Matjes“ 
mit Zwiebeln, Toast und Butter	 11,50 €

182	 „Matjes“ 
mit Speckböhnchen, Zwiebelringen und Bratkartoffeln	 15,00 €

183	 „Matjes“ 
mit selbstgemachter Apfel-Sahne-Tunke und Bratkartoffeln	 15,00 €

184	 „Gebratener Lachs“ 
auf einem Spinatbett mit Bratkartoffeln und Sahnemeerrettich	 24,00 €





Kinderkarte

191	 „Donald Duck“ 
4 Chicken Nuggets und Pommes frites	 7,50 €

192	 „Mickey Maus“ 
Kleines Schnitzel und Pommes frites	 7,50 €

193	 „Moby Dick“ 
Fischstäbchen und Pommes frites	 7,50 €

194	 „Pluto“ 
Heißwurst und Pommes frites	 7,50 €

195	 „Räuberteller“ 
Kinder dürfen natürlich bei den Eltern mitessen! Leerer Teller!	 0,00 €

	 + Überraschung 
Ein kleines Geschenk des Hauses



Spargelsaison

7 TAGE/WOCHE

Mittagstisch  

12:00 - 14:00 Uhr

Abends 

ab 18:00 UHR



Speisekarte für unsere Boßelfreunde (Vorbestellung)

201	 „Snirtje-Braten“ 
mit Salzkartoffeln, Soße, Speckböhnchen, Rotkohl, Kürbis, Roter Beete 
und eingelegten Gurken sowie einem leckeren Nachtisch!!!

202	 „Grünkohl-Essen“ 
mit Salzkartoffeln, Specksoße, Kassler, Mettwürstchen, Kohlpinkel, 
durchwachsenem Speck und Bratkartoffeln sowie einem leckeren Nach-
tisch!!!

203	 „Backschinken“ 
mit Kartoffelpüree, Specksoße und Sauerkraut 
sowie einem leckeren Nachtisch!!!	 jeweils 28,50 €

Boßelwagen und Boßelgeschirr stellen wir Ihnen natürlich  
GRATIS zur Verfügung!!!!!!!!

204	 Spargel-Essen 
In der Spargelzeit (ca. 1. Mai bis 24. Juni) bieten wir täglich frischen 
Spargel an. Spargelcremesuppe, Spargel zum Sattessen mit gekochtem 
Schinken, luftgetrocknetem Schinken, kleinen Schnitzeln, neuen Kartof-
feln sowie Buttersoße hollandaise, grünem Salat  
und Nachtisch	 37,00 €

Grillsaison (Vorbestellung)

205	 „Lecker Grillen“ 
mit frischen Produkten aus der Region 
inklusive Salat, Baguette und Fleisch  
zum Sattessen pro Person	 28,50 €

206	 Eine zusätzliche Portion Lachs zum Grillen	 8,00 €

(max. 100 Personen)

Spargelsaison

7 TAGE/WOCHE

Mittagstisch  

12:00 - 14:00 Uhr

Abends 

ab 18:00 UHR





207	 Herbrumer Schlemmerbuffet	  28,50 € 

208	 Hochzeitsessen nach Schmitz‘-Art am Tisch	  41,50 € 

209	 Hochzeitsessen nach Schmitz‘-Art am Tisch klein 
	ohne Filet und ohne Curry	  39,00 € 

210	 Wildessen	  
3-Gänge-Menü mit frischem Wild, Gemüse, Vorsuppe  
und Nachtisch	  43,00 € 

211	 Martinsgans	  
Gänsesuppe, Gänsebraten mit Salzkartoffeln, Knödeln, natürlicher Gän-
sebratensoße sowie Rotkohl, Rosenkohl und Speckbohnen	  46,00 € 

212	 Neue holländische Matjes	  
Mit hausgemachtem Schwarzbrot, leckeren Bratkartoffeln und einer 
selbstgemachten Stippe sowie extra Zwiebeln -  
Nur im Juni während der Saison	  29,50 € 

213	 Ente	  
Entensuppe, Entenbraten mit Salzkartoffeln, Knödeln, natürlicher Enten-
bratensoße sowie Rotkohl, Rosenkohl und Speckbohnen.	  40,00 € 

214	 Hähnchen	  
Frisch gegrillt mit Beilagen	  22,00 € 

215	 Spanferkel	  28,50 €

216	 Haxen	  24,00 € 

217	 Frühstücksbuffet	  26,00 € 





Nachspeisen

321	 Eis mit heißen Kirschen und Sahne	 7,00 €

322	 Herrencreme	 5,00 €





Catering / Außer Haus

401	 Hühnersuppe
900 ml im Glas	 11,50 €

402	 Rindfleischsuppe
900 ml im Glas	 11,50 €

403	 Erbsensuppe
900 ml im Glas	 11,50 €

404	 Gyrossuppe
900 ml im Glas	 11,50 €

405	 Käsesuppe
900 ml im Glas	 11,50 €

421	 Grünkohl
900 ml im Glas	 11,50 €

422	 Snirtje
900 ml im Glas	 11,50 €





Catering

451	 Kalte Platten	 15,00 €	 14,50 €	 14,00 €

452	 Kalte Platten mit Fisch	 17,00 €	 16,50 €	 16,00 €

453	 Salate	 5,50 €	 5,00 €	 4,50 €

454	 Suppen	 11,50 €	 11,00 €	 10,50 €

455	 Eintöpfe	 11,50 €	 11,00 €	 10,50 €

456	 Kartoffelgratin	 7,00 €	 6,50 €	 6,00 €

457	 Schnitzel mit Soße	 11,50 €	 11,00 €	 10,50 €

458	 Soße	 5,00 €	 4,50 €	 4,00 €

459	 Schmitz‘ Herrencreme	 4,50 €	 4,00 €	 3,50 €

Die angegebenen Preise gelten pro Person für jeweils  
10-30 Pers / 31-100 Pers / >100 Pers. Lassen Sie sich 
unseren Flyer geben und persönlich beraten.



Holsthum bei BitburgHolsthum bei Bitburg

So gut
kann Qualität 
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Bier

501	 Bitburger Pils	 vom Fass 0,50 l	 4,90 € 
		 vom Fass 0,40 l	 4,50 € 
		 vom Fass 0,30 l	 3,80 € 
		 vom Fass 0,25 l	 3,40 € 
		 vom Fass 0,20 l	 2,70 €

502	 Bitburger alkoholfrei	 vom Fass 0,30 l	 4,20 €

503	 Alster	 vom Fass 0,50 l	 4,90 € 
		 vom Fass 0,40 l	 4,50 € 
		 vom Fass 0,30 l	 3,80 € 
		 vom Fass 0,25 l	 3,40 € 
		 vom Fass 0,20 l	 2,70 €

504	 Diebels Alt	 Flasche 0,33 l	  3,80 € 

505	 Benediktiner naturtrüb	 Flasche 0,50 l	  4,90 € 

506	 Benediktiner dunkel	 Flasche 0,50 l	  4,90 € 

507	 Benediktiner alkoholfrei	 Flasche 0,50 l	  4,90 € 

508	 Vita Malz	 Flasche 0,33 l	  3,80 € 

509	 Köstritzer	 Flasche 0,33 l	  3,80 € 

510	 Bitburger Pils	 Flasche 0,33 l	  3,80 € 

511	 Bitburger Pils	 1 Kiste Flaschen 0,33 l	  40,00 € 

512	 Benediktiner hell	 Flasche 0,50 l	  4,90 € 





Getränke

551	 Wasser Selters (Sprudel, Naturell)	 Flasche 0,25 l	  2,70 €  
		 Flasche 0,75 l	  7,00 € 

552	 Ginger-Ale	 Flasche 0,20 l	  2,70 € 

553	 Bitter Lemon	 Flasche 0,20 l	  2,70 € 

554	 Pepsi, Mirinda, Seven Up, Pepsi Max	 vom Fass 0,20 l	  2,70 €  
		 vom Fass 0,30 l	  3,20 €  
		 vom Fass 0,40 l	  4,40 €  
		 vom Fass 0,50 l	  4,90 € 

555	 Orangensaft 100%	 0,20 l	  3,00 € 
		 0,30 l	  3,50 € 

556	 Apfelsaft	 Flasche 0,20 l	  3,00 € 

557	 Vio Schorle Apfel	 Flasche 0,30 l	  3,20 € 

558	 Vio Schorle Johannisbeere	 Flasche 0,30 l	  3,20 € 

559	 Vio Schorle Rhabarber	 Flasche 0,30 l	  3,20 € 

560	 Fuze Eistee Pfirsich	 Flasche 0,30 l	  3,20 € 

561	 Vivaris Sport isotonisch	 Flasche 0,33 l	  3,50 € 





Heißgetränke

601		 Kaffee, Tasse		   2,70 € 

602		 Kaffee, Pott		   3,00 € 

603		 Kaffee, Kännchen		   4,50 € 

604		 Tee, Glas		   2,70 € 

605		 Tee, Kännchen		   4,50 € 

606		 Kakao, Tasse		   2,70 € 

607		 Kakao, Pott		   3,00 € 

608		 Cappuciono		   3,00 € 

609		 Latte Machiatto		   3,00 € 

610		 Espresso		   2,70 € 





Wein

651		 Rotwein Dornfelder lieblich	 0,20 l	  6,50 € 

652		 Rotwein Dornfelder halbtrocken	 0,20 l	  6,50 € 

653		 Rotwein Dornfelder trocken	 0,20 l	  6,50 € 

654		 Rotwein Bordeaux trocken	 0,20 l	  13,00 € 

655		 Weißwein Rivaner halbtrocken	 0,20 l	  6,50 € 

656		 Weißwein Spätlese Riesling	 0,20 l	  6,50 € 

657		 Metzger Weißburgunder trocken	 0,20 l	  6,50 €

658		 Rosé Weißherbst halbtrocken	 0,20 l	  6,50 €

659		 Grauburgunder trocken	 0,20 l	  6,50 €

660		 Riesling Classic	 0,20 l	  6,50 € 

771		 Wein (ausgenommen Bordeaux)	 Flasche 0,75 l	 19,00 €

772		 Bordeaux	 Flasche 0,75 l	 35,00 €

Sekt

791		 Schloss Koblenz halbtrocken	 5 cl	  3,00 €

792		 Schloss Koblenz halbtrocken	 Flasche 0,75 l	 14,00 € 





Mischgetränke

681		 Spezi (Cola-Korn)	 0,10 l	  2,50 € 

682		 Charly (Cola-Kognak)	 0,10 l	  3,00 € 

683		 Whiskey-Cola	 0,10 l	  3,00 € 

684		 Barcardi-Cola	 0,10 l	  3,00 € 

685		 Wodka + Red Bull	 0,10 l	  3,00 € 

Spirituosen / Spaßmacher

701		 Asbach Uralt	 2 cl	  5,00 € 

702		 Bacardi	 2 cl	  2,80 € 

703		 Baileys 	 2 cl	  2,80 € 

704		 Berentzen Korn, Roten	 2 cl	  1,70 € 

705		 Bommerlunder	 2 cl	  2,80 € 

706		 Boonekamp	 2 cl	  2,80 € 

707		 Fernet-Branca	 2 cl	  2,80 € 

708		 Fernet-Menta	 2 cl	  2,80 € 

709		 Friesengeist	 2 cl	  4,50 € 

710		 Hennessy	 2 cl	  4,50 € 

711		 HKT	 2 cl	  2,80 € 

712		 Jack Daniels	 2 cl	  3,50 € 

713		 Jägermeister	 2 cl	  2,80 € 

714		 Jim Beam	 2 cl	  2,80 € 



715		 Jonny Walker	 2 cl	  2,80 € 

716		 Jungebloed	 2 cl	  2,80 € 

717		 Kruiden	 2 cl	  1,70 € 

718		 Kümmerling	 2 cl	  2,80 € 

719		 Linie	 2 cl	  3,20 € 

721		 Malteser	 2 cl	  2,80 € 

722		 Masala	 2 cl	  2,80 € 

723		 Metaxa 5	 2 cl	  4,50 € 

724		 Obstler	 2 cl	  3,20 € 

725		 Ouzo	 2 cl	  2,80 € 

726		 Ramazotti	 2 cl	  2,80 € 

727		 Rosche Korn, Roten	 2 cl	  2,30 € 

728		 Rosche Uralt, Moorwasser	 2 cl	  2,80 € 

729		 Sambuca	 2 cl	  2,80 € 

730		 Southern Comfort	 2 cl	  2,80 € 

731		 St. Hubertus-Apfel	 2 cl	  1,70 € 

732		 St. Hubertus-Johannisbeere	 2 cl	  1,70 € 

733		 St. Hubertus-Pfefferminz	 2 cl	  1,70 € 

734		 St. Hubertus-Tropfen	 2 cl	  1,70 € 

735		 Tequila	 2 cl	  2,80 € 

736		 Underberg	 2 cl	  2,80 € 

737		 Weinbrand - Chantré	 2 cl	  2,80 € 

738		 Weinbrand - Mariacron	 2 cl	  2,80 € 

739		 Whisky	 2 cl	  2,80 € 

740		 Wodka	 2 cl	  2,80 € 



Spirituosen Flaschen

751	 Korn / Fruchtige / Kruiden	 Flasche 0,70 l	  24,50 €

752		 Rosche Korn, Roten	 Flasche 0,70 l	  36,00 € 

753		 Rosche Uralt, Moorwasser	 Flasche 0,70 l	  38,00 € 

754	 Chantré	 Flasche 0,70 l	  32,00 € 

755	 Jägermeister	 Flasche 0,70 l	  38,00 € 

756	 Whisky	 Flasche 0,70 l	  45,00 € 

757	 Würfel St. Hubertus-Tropfen	 24 Fl. á 0,02 l	  28,00 €





Kalte Platten Kalte Platten 
von Schmitzvon Schmitz

Die sollten Sie kennen-
lernen, bevor Sie sich 
selber für die nächste 
Veranstaltung in die 
eigene Küche stellen.
Wir beraten Sie gerne.





FrühschoppenFrühschoppen  
mit QuerBeatmit QuerBeat
Livemusik mit dem 
Aschendorfer Acoustic-
Duo QuerBeat. Das ver-
spricht einen Frühschop-
pen der besonderen Art.
Genießen Sie eine tolle 
Atmosphäre, nutzen Sie 
unser Grillangebot und 
haben Sie Spaß hier bei 
Schmitz in Herbrum.

Das und weitere Events 
bei Schmitz finden Sie in 
unserem Angebotska-
lender oder auf unserer 
Website.





Ein Ein 
gepflegtes gepflegtes 

Bier zur Bier zur 
Entspannung Entspannung 

und zum und zum 
GenussGenuss

Neben Fassbier bieten 
wir Ihnen unter anderem 
das leckere Benediktiner 
Bier an.
Sehr beliebt sind die Sor-
ten Weissbier, Weissbier 
dunkel sowie Weissbier 
alkoholfrei. Aber auch 
Benediktiner hell haben 
wir im Programm.
Zum Wohl!



Hotel  Gasthof
Moderne Zimmer und eine gemütliche Atmosphäre imModerne Zimmer und eine gemütliche Atmosphäre im

Herzogstraße 101
26871 Papenburg/Herbrum
www.gasthof-schmitz.de 0 49 62 / 12 96

Zum Beispiel bei Familienfeiern in unserem 
Saal mit Übernachtungen im Hotel. 

Wir erfüllen Ihre individuellen Wünsche. Fragen Sie frühzeitig nach den gewünschten Zimmern, bevor sie belegt sind!



Party / Feier
Das ganze Jahr über bereit für IhreDas ganze Jahr über bereit für Ihre

Herzogstraße 101
26871 Papenburg/Herbrum
www.gasthof-schmitz.de 0 49 62 / 12 96

Reservieren Sie Ihre Familienfeier frühzeitig 
und sichern sich den Saal. 

Wir freuen uns ebenso über Gruppen aus Firmen und Vereinen. Sprechen Sie uns an, wenn es einmal kurzfristig gehen muss.

Moderne Zimmer und eine gemütliche Atmosphäre imModerne Zimmer und eine gemütliche Atmosphäre im





Boßeltouren mit Schmitz machen so richtig Laune.





Grillen bei Schmitz

Unsere Grillmeister*innen sind mit Spaß an der Sache, deshalb schmeckt es auch so lecker

(hier unser 2017 verstorbener Freund, Hermann Hemmen, dem wir mit diesem Bild unsere Verbundenheit ausdrücken)




